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STEINSEE
Steak & Mehr

Restaurant.Cafe.Strand

Niederseeon 1¢ 85665 Niederseeon
( 08093788* kontakt@steinsee.com



mailto:kontakt@steinsee.com

Feste feiern am Steinsee
Ambiente -Genuss & Urlaubsfeeling

Liebe Gaste,

ob Geburtstag, Familien feier , Sommerfest oder Firmenevent,
fur jeden Anlass und jede Veranstaltung bieten wir den richtigen Rahmen.

Unsere kulinarische Philosophie ist einfach
aus der heimischen Region bis hin zum Meer,
immer mit grolRer Verbunde nheit zum verwendeten Produkt.
Die Zutaten haben Ihre Wurzeln in Bayern,
manche aber auch in der Ferne.

Unser Kiichenchef Stefan Mancini
bereitet fir Sie U  berras chendes auf unserem 400°C heiBen  Lavasteingrill
aus der Kiiche  oder auch
auCergew°hnliche Buffets und BBQds f

Ihre Gastgeber  Antoaneta Toneva & Hildegard Lutz , Sowie das gesamte
Steinsee Team sorgen dafur,
dass Sie sich bei uns wohlfuhlen.

Geniel3en Sie lhre Zeit bei uns!

lhre Familie Wildmoser




Die Reservierung wird erst mit Ihrer Unterschrift
auf der Reservierung sbestatigung verbindlich.

Bei der Auswahl lhre r Speisen bitten wir um ein einheitliches Menl
(wahlweise auch mit Hauptgangen zur Wahl).
Damit ist gewahrleistet, dass Sie in angemessener Zeit Ihre Speisen serviert bekommen.
Ausgenommen hiervon sind Vegetarier und Allergiker,
denen wir spontan aus dem Tagesangebot eine Alternative zaubern.
Kinder kdnnen immer a la Minute aus unserer Kinderkarte wahlen.
Das gle ichzeitige Servieren des Menus zéahlt sicherlich zum festlichen Rahmen,
den Sie sich fur Ihre Feierlichkeit wiinschen.
Aufgrund der besonders schwierigen wirtschaftlichen Situation in der
Gastronomie im Jahr 2020, sind wir leider gezwungen ab dem Jahr
2021 fur Veranstaltungen im Zeitraum vom Mai bis Oktober ab 40 Personen eine
Raummgeb¢hr von 15,00 G pro Person zu b

B ei Buffets und Menus bendtigen wir die definitive Personenzahl
(Aufteilung Erwachsene, Vegetarier und Kinder) schriftlich spatestens bis 7 Tage
im Voraus, andernfalls gilt die zuletzt genannte Personenzahl.

Unsere regula ren Offnungszeiten sind von 11:3 0 Uhr bis 24:00 Uhr.

Aufgrund der gednderte n gesetzliche n Bestimmungen sind wir dazu angehalten,
pro angefangene Stunde ab 24:00 Uhr einen Nachtzuschlag von 250,00 G zu berechnen.
Bitte bertcksichtigen Sie dabei auch die Abbauzeit der Band bzw. der Dj’s.

Wir bitten um Ihr Verstandnis,
das s unsere Sperrstunde um 02.00 Uhr Friih angesetzt ist und
eingehalten werden sollte



Rund um | hre Feierlichkeit

Unser Restaurant verfugt tber Tafeln von 6 -20 Personen.
Gerne kdnnen wir auch T-Tafeln, Tafeln in U -Form oder Doppelbldcke stellen.
W ir beraten Sie bei der Wahl von der richtigen Tischform fiir Ihre Personenzahl.

Wir decken fur Ihre F eierlichkeit  auf Wunsch
die Tische klassisch mit weiRen Tischdecken, Stoffservietten und Kerzen ein.
Hierfur erlauben wir uns 3,80 0 pro Person zu berechnen.
Fir unsere weif3en Stuhlhussen berechnen wir 5, 5 OpradStuck
Gerne erstellen wir fur Sie individuelle Menukarten,
gerol |l te Menyg¢kaprotSteiak dder50 @
gefaltete Menukarten in einem festen Umschlag 2,50 0 pro Stick.
Gerne empfehlen  wir Ihnen fir Ihre Feierlichke it

professionelle  Blumen - und Dekorationsdesigner:

Urgibl griin erleben aDur dh e Bl umeo Floraleben
Hr. Wagnitz Frau Franziska Hoog Stephanie Rodenkirchen
Riedinger Stral3e 2 Oberpframmern Griesstral3e 6
85614 Eglharting Tel. 08093 905523 85567 Grafing
Tel. 08091 -539010 Tel. 08092 -7799
www.urgibl.de www.floraleben.de

Details und Abrechnung erfolg en direkt Uber die Floristen.


http://www.urgibl.de/

Unsere Bambus Strandbar befindet sich vor der Restaurantterrasse
in unmittelbarer N& he des Sees.

Aperitif -, Sekt - und Champagnerempfange sind auf unseren Seet errassen,
oder an der Bambus Strand bar mdglich.
Auf Wunsch kénnen Teile der Lounge mobel im  Strand - und Aul3enbereich

fur Sie reserviert werden.

Exklusiv e Nutzung der Strandbar 350, 00 @
Freiflache n 0 Preis je nach GroRRe der Flache.

A Is Sonnen - oder Regenschutz  fir Ihr Event am Strand,
eignet sich  unser Sternenzelt

Die Kosten fur die Nutzung und den Auf -und Abb au des Sternenzelt es
mit Tischen und Banken , sowie die dazu gehorige Freiflache betr agen 600, 00 @




Von Minchen  dvom Hotel dvonderS -Bahn
Sollten Sie fur sich und lhre Gaste, einen gemeinsamen  Shuttle Service  winschen,
unterstitzen wir Sie gerne bei der Organisation.

Die Kosten im Einzugsgebiet bis 60 km betragen zwischen
8, 001®, 00 G pro Person und Entfernun

(Abh&ngig von der Personen zahl und der Haufigkeit der notwendigen
Fahrten im Sprinter , Kleinbus oder Linien - Shuttlebus
B usunternehmen Josef Ettenhuber GmbH Omnibus Héher GmbH
Am Hochrain 2 Bucher Str. 27
85625 Glonn OT Schlacht 85614 Kirchseeon
Tel. 08093 90 960 Tel. 08091 6996
www.busreisen _ -ettenhuber.de www.omnibus  -hoeher.d e

Geniel3en Sie Ihr Fest oder einfach nur einen feuchtfréhlichen Abend am Steinsee.
Die Heimfahrt im eigene n Auto mit  Chauffeuren ist preiswerter als Sie glauben.

Die Chauffeure
Michael Tetzner
Volkarstr. 31
80634 Minchen
Tel. 0177 -447 44 44 oder 0160 -330 33 33

www.die -chauffeure.de



http://www.busreisen-ettenhuber.de/
http://www.die-chauffeure.de/

Im Restaura nt kbnnen Live  -Veranstaltungen fur lhren Event
jederzeit durchgeftihrt werden.
Hier gerne die Kontaktdaten fur DJ oder Band fur lhre Feierlichkeit.

Alma Civeja DJ Inga Thilo DJ WOIFERL
Sangerin Oskar -Messter -Str.22 Tel. 089 5460000
Tel. 01 62/ 3132447 85737 Ismaning www.MUC.DJ
almaciveja @gmx .com Tel. 089 716777237 info@djwoiferl.de

www.doo -events.de

B a n dScliubiduo 0 Band aSmile o
Michael Fasilogu Michael Gans

Kreuzlingerstr. 27 Schieltattenweg 16

D -82110 Germering D -85570 Markt Schwaben

Tel. 089 849260 Tel. 0171 2627562

Mobil 0172 8503277 www. smiletheband.com

www. schubiduo.d e

Team -Building
Team Events 6 Outdoor Aktivitaten

TEO GmbH
BelfortstralRe 3
81667 Miinchen

Tel: +49 89 /12138008

www.teo -muenchen.de



mailto:info@djwoiferl.de
http://www.teo-muenchen.de/

Sie mochten Ihre  Veranstaltung in guter Erinnerung behalten, jeden Augenblick festhalten.
Egal ob Hochzeit, Geburtstag, Firmenfeier oder Famil ienfest, der richtige Fotograf wird
jeden Anlass in das richtige Licht bringen.

Fotografin Nina Solansky
Tel. 0160 6724014
www.solansky -fotografie.de

Der Fotospal’ fur jedes Event

Foboxy PicMeBox
Tel. 0800 3626990 Zwergerweg 10
info@foboxy.de 83714 Miesbach
www.foboxy.de Tel. 08025 9259774

Mobil : 0157 51355910

www.picmebox.de

Auf Wunsch konnen Sie auch unsere Feuerschale oder den Feuerkorb
je nach Witterung, soweit das Wetter es zulasst
fir den AufRenbereich nutzen

Die Kosten betragen 100, 00 @

Q

Geben Sie | hr emekei tHgkighn


http://www.solansky-fotografie.de/
http://www.foboxy.de/
http://www.picmebox.de/

Zaubershow

Die bay rische Zaubershow
Florian Otto
Tel. 01573 4208833

www.ottoflorian.com

Feuershow Lasershow
Axel Berger Blaser GmbH
Marktstrasse 2 Ballstadt 9
83646 Bad Tolz 91611 Lehrberg
Tel. 0049 163 5904059 Tel. 09820 9189720
www.Pyrostyx.de www.blaser -show.de

www.Show -Konfigurator.de

Feuerwerk
Durch unsere Lage im Naturschutzgebiet,
mdchten wir Sie  darauf hinweisen, dass ein Feuerwerk genehmigungspflichtig ist,

und nur von einem professionellen Pyrotechniker aus versicherungstechnischen Griinden
abgeschossen werden darf.

Ebenso alle angrenzenden Nachba rn, insbesondere der Pferdehof aReitclub  Steinsee 6
von Herr Klaus Mayer i m Vorfeld informiert werden mussen.
Wir mdchten Sie bitten, sich im Falle eines Feuerwerks mit der Firma

Andreas Blttner
Dobelweg 15

D - 85567 Grafing

Tel. 08092 32631

ww w.buettner -feuerwerke.de

in Verbindung zu setzen.


http://www.ottoflorian.com/
http://www.pyrostyx.de/
http://www.blaser-show.de/
http://www.show-konfigurator.de/
http://www.buettner-feuerwerke.de/

Runden Sie |hr schone s Event miteiner wunderschonen
Nachtinunsere m Apartment  am idyllischen Steinsee.

Apartment  mit Seeblick
mit 3 separaten Zimmer n
Badezimmer
Klche
Balkon

350 @

Einzelzimmer

Badezimmer

Doppelbett
100 0@




Hotel Bockmaier
Minchener Str. 3
85667 Oberpframmern

Tel. 08093 5780

Glasl’s Landshotel
Minchener StralRe 11

85604 Zorneding
Tel. 08106 241280

Hotel Forstwirt (50 Zimmer)
Beim Forstwirt 1
85630 Grasbrunn / Harthausen
Tel. 08106 36 38-0

Hotel Schwaiger
Feldkirchner Str. 3 -5,
85625 Glonn
Tel. 08093 90880

Gasthof Hotel Neuwirt (50 Zimmer)
Minchnerstrasse 4
85604 Zorneding
Tel. 08106 24260

Mi 1la Business Hotel
Marktplatz 17
85598 Baldham

Tel. 08106 309800

www.la -business -hotel.de

Gastehaus Roming
Flrmoosen 39

85665 Moosach
Tel. 08091 945



Kulinarik

Sie unsere Mends, aus den nachfolgenden Besta

ndteilen
variabel zusammensetz en kénnen .
Gerne kdnne n Sie lhre Gemusebeilage auch gegen einen

Bitte beachten Sie, dass

Salat tauschen.

Canapés

Roastbeef 64, 20

Schinkenspezialitaten
geraucherter Lachs

~

u
04,20 @
04,20 0

a
Bruschetta 64, 00
Krauterfrischkase

A~

1]
o Avocadocreme

Kéase spezialitaten
Thunfisch

04, 00 @
04,20 0

a
-Creme 64, 00 @

Fingerfood

SatéspieRe 64, 20 QO
Gemischte Oliven imGlas 64, 00 @
Kleine Fleischpflanzerl a

Tomate -Mozzarella SpieRe 964, 00 O
Kleine Offenkartoffeln mit wirzigem Sour Cream
Gemdusesticks mit Krauter

Sommerlicher Salat (Feta

04, 00 @

04, 00 @

frischkéase im Glas o4, 00 0@

-Oliven -Tomaten) imGlas 64, 00 @

a
-Feta -SpieBe 64, 00 @
Shrimps -Cocktail auf Avocadocreme im Glas

Chinoa Salatim Glas
Couscous Salat im Glas

Wassermelone

04,00 @
04, 00 @

Stickweise

Oder

3Stick | hrer Wahl

pro Person 8 12,00 &
(max. funf Varianten zur Auswahl)



St e i n s\lomepkisenplatte
Roastbeef| Sauce Remoulade | Tomaten -Mozzarella |
Auberginen Rdllchen mit Frischkase
Parmaschinken | Gemdusesticks | Guacamole | Oliven |
Thunfisch Loins |  Baby Paprika mit Frischkase
am Tisch eingestellt

1490 @
Vogerlsalat
Croutons | Kerne | Kirschtomaten | Hausdressing
Festtagssuppe
Rinde rkraftbouillon | verschiedene Einlagen

*k%k

Schweinelendchen  vom Giill
Rahmschwammerlsauce |Spatzle

oder

Kross gebratenes  Zanderfilet
Petersilienkartoffeln | Gemise der Saison | Chardonnay - Sauce

Oder

Tortelloni mit Ri cotta - Spinat
Parmesansauce

Creme Brillee
Frichte

37,50



Bunte Blattsalate
Speckkrusterl | Croutons | Kerne | Kirschtomaten | Hausdressing

*k%

GriefRnockerlsuppe
Rinderkraftbouillon

Miinchner Spanferkelbraten mit feiner Kruste
Kartoffelkndodel | Krautsalat | Bratensauce
Oder

Filet vom weiRen Kabeljau
-gediinstet -
Salzkartoffeln | Kirsch -Tomaten -Kapern -Sauce

Oder

Kasespétzle
Kéase | Rostzwiebeln

**k%k

Kaiserschmarrn
Mandelsplitter | Zwetschgenkompott

39, 50 @



St e i n s\lomepkisenplatte
Roastbeef| Sauce Remoulade | Tomaten -Mozzarella |
Auberginen Roéllchen mit Frischkase
Parmaschinken | Gemusesticks | Guacamole | Oliven |
Thunfisch Loins | Baby Paprika mit Frischkase
am Tisch eingestellt

*k%k

Kalbs lende im Ganzen gebraten
gerostete Pistazien in Calvados -Rahm | Backerinkartoffeln | glasierte Karotten

oder

Goldbrasse in leichter Triiffelsauce
Backerinkartoffeln | glasierte Karotten

oder

Gemiserisotto
Parmesan

*kk

Panna Cotta
Nougat Créme | Erdbeeren

52,00 @



Portobello gefiillt
Rucola | Parmesan |Balsamico D ressing

*k*k

Cappuccino von der Roten Bete
Mascarponeschaum

*k%k

Hochrippe vom Weideochsen im Ganzen gebraten

Kartoffelgratin | grine Bohnen | Rosmarin sauce
oder
Kross gebratenes Doradenfilet & Scampy
Kartoffelgratin | grine Bohnen | Chardonnayschaum
oder

Tortelloni mit Gemusefillung
Tomaten -Sahnesauce | Pesto

*kk

WeilRe und dunkle Profiterol mit Milchschokolade {iberzogen
Vanille - & Schokoladencreme | Friichte

58,50 @



Avocado 0 Lachs - Tartar
Mango -Champagne -Creme | Salatbouquet | H ausdressing

*k*k

Rinderfilet  im Heu gereift
auf dem Lavasteingrill im Ganzen gebraten

SuRkartoffelpiree | grine r Spargel | Barolosauce
oder
Seeteufel
SuRkartoffelpiree | griner Spargel | Safran sauce
Oder

Triffelrisotto
Schwarzer Triffel | Parmesan

*k%k

Mascarpone mit Erdbeeren
Schokosplitter | Friichte

65 00 @



Avocado -Tatar
gelbe Zucchini -Carpaccio | Ofenkartoffelchen | Sauerrahm

*k%

Getriiffelte Kartoffelsuppe
Schwarzer Triffel | Sahnehaube

*k%k

Gegrillter Schafskase
angemachte Tomatenwirfelchen | Rosmarinkartoffeln | mediterranes

oder

Safranrisotto
gruner Spargel | Parmesanchip

oder

Portobello gefillt
SuRkartoffelpiree | griiner Spargel | Martini Bianco Sauce

*k*k

Erdbeertiramisu
Erdbeeren | Minze

49, 00 @

Grillgemuse



Ab 40 Personen

FEINE SALATE
Auf dem Buffet
Gurkensalat | Blattsalat | Kartoffelsalat | Kirscht omatensalat
Sommerlicher Salat (Feta , Oliven, Gurken, Tomaten, Zwiebeln)
Verschiedene Dressings
*%%
VORSPEISEN
Roastbeef | Sauce Remoulade| Tomaten -Mozzarella |
Parmaschinken | Gemusesticks | Frischkése | Oliven |
Thunfisch Loins | Baby Paprika mit Frischk&a se
Baguette
-Gerne stellen wir die Vorspeisen als Platten auf dem Tisch ein -

Auf dem Buffet
Geraucherte Bachforelle & Lachs | Garnelen -Cocktail

Karotten -Ingwercremesuppe
Sahnehaube
-Gerne s ervieren wir die Suppe am Tisch -

VOM GRILL
Hochrippe vom Weideochsen im Ganzen gebraten
Schweinefilet vom Strohschwein
Putensteak
Kleine Schnitzel
Zanderfilet
Scampi
Calamari
Parmigiana
(Auberginenauflauf mit Mozzarella)

BEILAGEN
Kartoffelgratin | Urgemise
Rosmarin Kkartoffeln | Bohnenbiindel

SAUCEN
Rosmarinsauce | Chardonnaysauce | Rahmsauce |BBQ

DESSERT AUSWAHL
M ousse au Chocolate 8 Weif3 und Dunkel
Obstplatte | Creme Brilée | Panna Cotta
Kaiserschmarrn mit Apfelmus

58,00 @



Ab 40 Personen

BROTAUSWAHL

FEINE SALATE
Kirscht omatensalat | Nudelsalat | Blattsalat| Kartoffelsalat | Rote Beete Salat
Sommerlicher Salat (Feta, Oliven, Gurken, Tomaten, Zwiebeln) | Chinoa -Gemiuse -Salat
Verschiedene Dressings

VORSPEISEN
Roastbeef | Sauce Remoulade | Tomaten -Mozzarella |
Parmaschinken | Gemiisesticks | Frischkése | Oliven |
Thunfisch Loins | Baby Paprika mit Frischkase

-Gerne stellen wir die Vorspeisen als Platten auf dem Tisch ein -

Auf dem Buffet
Geraucherte Bachforelle & Lachs

Vitello Tonato |  Antipasti| SatéspieBe | Gemiise -Carpaccio
SUPPE
Hummercremesuppe
-Gerne s ervieren wir die Suppe am Tisch -
BBQ
Rinderfilet
Minutensteaks vom Rind und Schwein
Wirzige Puten  fetzen mit  Sour Cream
Spareribs
Dorade

Scampi & Calamari
Portobello gefllt

Parmigiana
BURGERSTATION
Sie durfen sich Ihren Burger nach Belieben selbst zusammenstellen:
Black Angus Fleisch | Gemisepflanzerl | Burger Brétchen | Zwiebeln | Gurken |

Tomaten| Ka&se |Burger Saucen

BEILAGEN
SiRkartoffelpommes | Urgemiise | Maiskolben |
Bohnenbiindel | Kartoffelgratin | Basmati Reis

SAUCEN
Barolosauce | Chardonnaysauce | Krauterbutter | BBQ Saucen

DESSERT AUSWAHL
Mousse au Chocolate | Profiterol| Eisauswahl in Glaschen | Kaiserschmarrn mit Apfelmus | Mascarpone mit
Erdbeeren| Creme Brilee | Internationale Késespezialitaten | Obstplatte

67,00 G



ab 30 Pax & ab 11:00 -11:30 Uhr

GEMISCHTE BROTAUSWAHL

Brezen | Baguette | Croissants
*kk

Frische Obstplatte
Honig | Marmeladen | Nutella
Musli | Jogurt | Milch
gemischte Schinken - und Wurstspezialitaten
Kéaseplatte | Roastbeef
Ruhreier mit Speck | Bratwurste

SALATE
Tomate Biiffelmozzarella | Basilikum | Kartoffelsalat
Gemusesticks | Dip | Oliven | Blattsalate | Gurkensalat
hausgemachte Dressings

SUPPEN
Kartoffelcremesuppe

VOM GRILL & OFEN

Minutensteaks vom Rind im Pfefferrahm
*k%k

Spanferkelbraten

*%%

Filet vom St. Pierre
*k%k

Kasespatzle

BEILAGEN
Petersilienkartoffeln | Urgemiise | Bohnenbiundeln | Kartoffelknddel

SAUCEN
Pfeffersauce | Dunkelbiersauce | Weillwein -Krautersauce | Senf

DESSERT
Mousse au Chocola te mit Waldbeeren | Pistazienmousse
Kaiserschmarrn mit Kompott | Obstsalat

39, 50 @

GERICHTE ZUR AUSWAHL.:

*Weilwurst 02, 00 O pro St g¢ck

*Scavy & Ray Prosecco 627,50 0 pro Flasche



Gemischte Auswahl feinster Kasesorten und Frischkase
Weintrauben | Baguette
11,800 pro Person

Gemischte Schinken - und Wurstspezialitaten
Baguette
9,800 pro Person

Mini Fleischpflanzerl mit Kartoffelsalat
6,80 0 pro Person

Chili con Carne | Baguette
6,80 0 pro Person

Gulaschsuppe | Baguette
6,80 0 pro Person

Currywurst | Semmel
7,000 pro Person

Currywurst | Pommes
9,500 pro Person

Frische Obstplatte
9,500 pro Person



Fur unsere kleinen Gaste bieten wir unsere abwechslungsreiche Kinderkarte.
Wenn Sie mochten, servieren wir auch gerne die Kinderessen zusammen mit Ihrer
Vorspeise.
So haben die KI  einen keine so lange Wartezeit.

Gerne stellen wir mit Ihnen auch ein Menu nach lhren Vorstellungen

individuell fur Sie und lhre Gaste zusammen.

Ihr Serviceteam und die Kiche freuen sich Uber jede Anerken nung fir Ihre anstrengende
Arbeit, insbesondere am Wochenende und bis spat in die Nacht.
Branchenublich sind etwa 5 -10 %



Mochten Sie Kuchen und Torten selbst mitbringen,
so berechnen wir als G~ eschirr - und Servicepauschale
Bitte beachten Sie dabei, dass wir nach
aufgrund

Ansonsten bendétigen wir Rickstellproben.

Kondi toreien

Fiar lhre individuelle

der

Konditorei Tortenschmied
Bach 54
83629 Weyarn
Tel: 08020 904606
www.der -tortenschmied.de

Gedeckter Apfelkuchen 12 Stk.
Kase -A prikosen Kuchen 12 Stk.
Saisonaler Obst kuchen 12 Stk.
Schokoladentarte 12 Stk.
Bayri sch Creme Torte 12 Stk.
Schwarzwal der Kirsch Torte 12 Stk.
K ase-Sahne Torte 12 Stk.
Sahneroulade 10 Stk.

Portion Sahne

p.P.

3,50 O Tellergeld.
der EU -Hygieneverordnung nur Kuchen aus
aR¢i¢ckverfolgbarkeidt

Torte empfehlen wir Ihnen unseren

48, 00
48, 00
48, 00
48,00 O
54,00
54,00
54,00
42, 00
160

O OO

OO O

\

0]


http://www.der-tortenschmied.de/

Steinsee Cocktall
auch alkoholfrei mdglich
Vino Fr izzante | schwarze Johannisbeere | Zitrone

Hugo
auch alkoholfrei méglich
Vino Fri  zzante | Soda | Minze | Limette

Aperol Sprizz
auch alkoholfrei méglich
Vino Frizzante | Soda | Aperol | Orange

Lillet Wild Berry
Lillet Blank | Schweppes Russian Wild Berry | frische Beeren
Lillet Vive
Lillet Blank | Schweppes Tonic | Gurkenscheibe | frische Beeren | Minze

Summer Love
auch alkoholfrei méglich
Scavy & Ray Ice Prestige | Himbeeren | Minze

Bitte wahlen S  ie 3 Cocktails aus

Alkoholfreie Cocktails
Virgin Colada
Virgin Mojito

Cocktails mit  Alkohol
Sex on the Beach
Moijito
Mai Tai
Caipirinha
Gin Tonic
Cuba Libre
Vodka Lemon

7,50 0 pro Cocktail



2017
Lugana Ca dei Frati
Weingut Azienda Agricola Cé& dei Frati | Lombardei

2017
WeilRer Burgunder
Weingut Freiherr von Gleichenstein | Baden

2017
Riesling QbA
Robert Weil | Rheingau

2017
No. 1 Einblick Riesling
Weingut Kéwerich | Moser

2015/ 2016
Fabelhaft Douro
Weingut Niepoort | Douro

2015/ 2016
Primitivo I.G.T
Weingut Itynera | Apulien

2015/ 2016
Merlot I.G.P
Weingut Cusumano Sizilien

2016
Marzemino
Weingut Concilio | Trentin 0

Eine gréRRere Weinauswahl konnen Sie aus unserer Weinkarte entnehmen.



Prosecco Scavy & Ray
Frische und moderne Eleganz aus Italien
0,75l

Prosecco Scavy & Ray Rose
Fruchtig | spritzig mit Gppigen exotischen Noten
0,75l

Prosecco Scavy & Ray ICE Prestige
Der edelste Vino Spumante der gesamten Range
Fruchtig | aromatisch
0,75l

Veuve Clicquot
Champagne Brut Imperial

0,75l
Nicolas Feudillatte Veuve Pelletier
Brut Reserve Champagne Brut
0,75l 0,75l
Moét & Chandon

Champagne Brut Premier
0,75l



Adelholzener M ineralwasser

- still und classic auf den Tischen eingestellt -

Hacker Pschorr & Paulaner Biere
Softgetranke
Cola, Cola light, Fanta
Spezi, Saftschorlen
Kaffeespezialitaten
Weilwein
2017
Riesling No.l Einblick
Weingut Kéwerich
Rotwein
2016
Marzemino D.O.C
Weingut Concilio | Trentin

ProStunde , pro Person 6, 00 @

Adelholzener Mineralwasser
0 still und classic auf den Tischen eingestellt o}
Hacker Pschorr & Paulaner Biere
Softgetranke
Cola, Cola light, Fanta
Spezi, Saftschorlen
3 ausg ewahlte Cocktails an unserer Bar
Williams -Birnenbrand, Obstler, Himbeergeist , Ramazotti
Kaffeespezialitdten
Weilwein
2017
Riesling No.I Einblick
Weingut Kéwerich
Rotwein
2016
Marzemino D.O.C
Weingut Concilio | Trentin

o]

Pro Stunde , pro Person 8,50



Restaurant ca. 100 Personen

Restaurant & Panorama

ca. 250 Personen

Panoramaraum dgroR ca. 125 Personen

Panoramaraum d klein

Restaurantterrasse / Panoramaterrasse

. _lt

\-S %

A

£ AN

ca. 85 Personen

ca. 85 Personen

Stand:09.04

.20



